> .
Pf@eﬂ:@zﬁn& KW 10 Menlplan  Name: Zi.: geholfen/ausgefiillt
LEVERKUSEN HdZ.:
Taglich wechselnde Vorsuppe und Dessert
Menu 1 Menl 2
Montag Schweinebraten mit Altbiersauce, i, Tortellini mit Pesto, Oliven, Zucchini, c.g,
07.03.2022 dazu Spitzkohl 12 getrocknete Tomaten und gerostete ia
und Kartoffeln Pinienkerne, dazu Paprikasauce
Dienstag Gabelrollmops mit Zwiebeln, 9, Rahmspinat gaj,
08.03.2022 dazu Krauterdipp il mit Eiern in Senfsauce, 1,1
und Rostkartoffeln dazu Dampfkartoffeln
Mittwoch SiiRe Apfelpfannekuchen c.g, Bratwurst c.g.i,
09.03.2022 mit Vanillesauce serviert, al mit Speckrosenkohl ajl
dazu Zimt und Zucker an Sahnepiiree
Donnerstag Rindfleischwiirfel in Schnittlauchsauce £,9.i, Mageres Eisbein mit Sauerkraut ia,
10.03.2022 mit Blumenkohl al und Bratensauce serviert, il
und Salzkartoffeln dazu Butterkartoffeln
Freitag Gebratene Forelle ia, Putenschnitzel cf,
11.03.2022 mit Petersilienbutter, i mit Erbsen und Petersilienkartoffeln, 9
Bohnen und Salzkartoffeln dazu Bratensauce
Samstag Hihnersuppentopf 7ac, Kase-Wurstsalat 9.4,
12.03.2022 mit frischem Gemiise ij in Zwiebel-Krautersud 9.7,
und Reiseinlage mit Bratkartoffeln 12
Sonntag Geschnetzeltes c.0., Geschmorte Kalbshiifte c.gi,
13.03.2022 mit Mohren a,l mit Rotkohl a,l
und Kroketten und Dampfkartoffeln

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:/ Allergene: 1 Konservierungsstoffe, 2 Farbstoff, 3 Suf3ungsmittel, 4 Zuckerart und SuBungsmittel, 5 Geschmacksverstarker, 6 Antioxidationsmittel, 7 Phosphat , a

glutenhaltige Getreide , b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdnusse, f Sojabohnen, g Milch, h Schalenfriichte, i Sellerie, j Senf, k Sesam, | Schwefeldioxid und Sulphite,
gewonnene Erzeugnisse.
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